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Viti di oltre 80 anni crescono intorno alla più famosa tenuta vinicola di Gries
“Taber”, su terreni alluvionali sabbiosi con porfido. Questo storico vigneto a Gries
è considerato la posizione migliore indiscussa per il vitigno autoctono di
carattere dell’Alto Adige. Il nome della tenuta deriva dalla bisnonna dell’attuale
gestore Klaus Mumelter. Grazie a un lavoro meticoloso nel vigneto, anno dopo
anno vengono raccolte uve di qualità esorbitante, sebbene in piccole quantità.
Un vino unico che entusiasma per decenni con la sua enorme potenza e spezie.
Chi ha la possibilità di ottenere una bottiglia dovrebbe affrettarsi a prenderla e
stapparla (o metterla in cantina…)!

Precipitazione: 

Età media delle viti: 

Vitigno:

Terreni:

Zona di coltivazione / altitudine:

Clima / esposizione:

Sistema di allevamento / densità:

Resa:

Vendemmia:

100 % Lagrein

terreni alluvionali sabbiosi e profondi
con porfido

Gries, Bolzano,
270 metri s.l.m

sud-sud-est,
ventilazione ottimale
venti freschi dalla Val Sarentino

769 mm 

80 anni

Pergola, 2248 ceppi / ha

35 hl 

raccolta manuale selettiva 
3. - 14. ottobre

Dati analytici

Vinificazione: Fermentazione in tini di legno aperti, estrazione delicata tramite
rimontaggio, separazione dalle vinacce dopo 18 giorni, affinamento in diverse
barrique di primo, secondo e terzo passaggio.

Andamento dell’annata 2022: Nel 2022 si è verificato un germogliamento
tardivo. La fioritura è avvenuta in un periodo senza precipitazioni con
temperature miti, permettendo un’allegagione. Sono seguite temperature
eccezionalmente elevate. Grazie alla sapiente gestione della chioma da parte
dei viticoltori e a una vendemmia precoce, è stato possibile raccogliere uve
perfettamente sane. Il risultato sono vini equilibrati, potenti e ricchi di estratti.

Descrizione: Rosso Rubino scuro impenetrabile, naso profondo e complesso,
frutta matura che ricorda la ciliegia, ginepro, pepe nero e un tocco di humus. Al
palato molta pressione, carico, succoso, con un finale speziato quasi infinito

Abbinamenti: Eccellente con selvaggina e carne di manzo, ad esempio arrosto
di cervo con fondo robusto e cavolo rosso o con sanguinaccio, ottimo con carré
di agnello o bollito misto, geniale con pollastra al tartufo e con pulled pork.

Calice consigliato:

Temperatura di servizio: 

Potenziale invecchiamento:

Primo anno di produzione: 

Gradazione alcolica:

Zuccheri residui:

Acidità: 

calice da Bordeaux

15 - 16 gradi Celsius

10 anni e oltre

1988

14 % Vol

2,0 g/l

5,2 g/l


