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PRESTIGE

GRIESER LAGREIN

RISERVA 2022
Sudtirol - Alto Adige DOC

Seit 1908 werden in der Kellerei Bozen verschiedene Lagrein-Parzellen getrennt
ausgebaut und bis ins letzte Detail sensorisch unter die Lupe genommen. 1985
wurde aufgrund von knapp 80 Jahren Recherche dann erstmals die
Lagencuvée PRESTIGE assembliert. Aus verschiedenen Toplagen, bepflanzt mit
verschiedenen Klonen, entsteht ein vielschichtiger und komplexer Lagrein.
Saftigkeit, Frucht, Wurze und eine seidige Textur — der PRESTIGE hat alles, was
ein grofBer Lagrein haben soll. Ein wahrer Genuss fur alle, die Lagrein lieben.

Rebsorte: 100 % Lagrein
Boden: Sandige, tiefgrindige Schwemmbdoden
alluvialen Ursprungs mit Porphyr
Anbaugebiet / Hohenmeter: Gries, Bozen,
270 Meter U.d.M.
Klima / Ausrichtung: Sud-Sud-West-Ausrichtung,

gute Ventilation
kUhle Dolomitenwinde aus dem Sarntal

Durchschnittlicher Niederschlag: 769 mm
Durchschnittliches Alter der Reben: 30 Jahre

Erziehungsform / Bestockung: Spalier und Pergola, 4500 Rebstécke / ha
Ertrag: 55 hl
Lese: Selektive Handlese

29. September - 7. Oktober

Vinifikation: kontrollierte Maischegarung in offenen Holzbottichen, schonende
Extraktion durch Remontage, Abzug von der Maische nach 14 Tagen, Ausbau in
verschiedene Barriques erster, zweiter und dritter Belegung.

Jahrgangsverlauf 2022: Im Jahr 2022 kam es zu einem spaten Austrieb. Die
BlUte fiel auf eine niederschlagsfreie Zeit mit milden Temperaturen und
ermoglichte einen guten Fruchtansatz. Es folgten Uberdurchschnittlich hohe
Temperaturen. Durch gekonnte Laubarbeit der Weinbauern sowie eine frihe
Lese konnten perfekt-gesunde Trauben geerntet werden. Das Resultat sind
ausgewogene, kraftvolle Weine mit viel Extrakt.

Beschreibung: Intensives Rubinrot mit purpurroten Reflexen, beinahe
undurchdringlich, in der Nase Sauerkirsche, Himbeere, Vanille sowie ein Hauch
von Schokolade. Am Gaumen kraftvoll, mit satten Gerbstoffen und
erfrischender Saurestruktur, anhaltendes wurziges Finale.

Speisenbegleitung: Hervorragend zu Schmorgerichten wie Kalbsbraten oder
Hirschragout, exzellent zu Wildhasen nach traditionellem Rezept sowie zu
Kalbswangen, genial zu Rehkeule mit Speck, sowie zu wlrziger SichuankUche.

Empfohlenes Glas: Bordeauxglas
Trinktemperatur: 15 - 16 Grad Celsius
Reifepotenzial: 10 Jahre und mehr
Erster Jahrgang: 1985

Analytische Daten

Alkoholgehalt: 13,5 % Vol
Restzucker: 2,8 g/l
Sauregehalt: 49 g/l



