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MAURITIUS

LAGREIN - MERLOT

2021
Sudtirol - Alto Adige DOC

In unmittelbarer Nahe des modernen Kellereigebaudes gedeihen auf warmen
Schwemmboden Lagrein und Merlottrauben von besonderer Qualitat. Alte
Lagreinreben werden mit einem kleinen Anteil Merlot, je nach Jahrgang
zwischen 10 und 20 %, zum Wein MAURITIUS assembliert, der den antiken
lateinischen Namen des Dorfes tragt. So entsteht ein konzentrierter und
kraftvoller Rotwein. MAURITIUS ist ein einzigartiger Charakterwein mit
internationalem Charme.

Rebsorten: 85 % Lagrein - 15 % Merlot

Boden: tiefgrindige Porphyr-
Verwitterungsboden vulkanischen
Ursprungs

Anbaugebiet / Hohenmeter: Moritzing, Bozen,

270 Meter U.d.M.

Klima / Ausrichtung: Sud-Sud-West-Ausrichtung,
perfekte Sonnenausstrahlung,
kUihle Dolomitenwinde

Durchschnittlicher Niederschlag: 769 mm
Durchschnittliches Alter der Reben: 35 Jahre

Erziehungsform / Bestockung: Spalier, 6536 Rebstocke / ha
Ertrag: 42 hl

Lese: Selektive Handlese

29. September - 07. Oktober

Vinifikation: kontrollierte Maischegarung in offenen Holzbottichen, sanfte
Extraktion durch Remontage, Abzug von der Maische nach 15 Tagen, Ausbau
im Barriquefass erster, zweiter und dritter Belegung fur 12 Monate.

Jahrgangsverlauf 2021: Spater Austrieb schutzte vor Spatfrostschaden, gute
Wasserversorgung wahrend der Blute, welche Ende Mai bis Anfang Juni
begann. Moderate Niederschlage dann im Hochsommer, geringer Pilzdruck,
optimale Wetterbedingungen bei der Lese, gesundes, vollreifes Lesegut mit
hervorragenden Saurewerten resultiert in ausdrucksstarken Weinen mit viel
Reifepotenzial.

Beschreibung: Dunkles Granatrot mit violetten Reflexen, in der Nase kompakt,
mit dunkler Frucht, Brombeere und Sauerkirsche sowie ein Hauch von Lakritze
und schwarzem Pfeffer. Am Gaumen kraftvoll, prazise, mit seidig-delikatem
Gerbstoffgerust und vibrierender Saurestruktur, anhaltendes animierend-
salziges Finale.

Speisenbegleitung: Hervorragend zu gebratenen Steinpilzen sowie zu
Kalbsfilet oder Rotebeete-Gnocchi mit Butteschmalz, exzellent zu gegrilltem
Lammbkotellet, genial zu Hirschricken mit Waldpilzen

Empfohlenes Glas: Bourdeauxglas
Trinktemperatur: 15 -17 Grad Celsius
Reifepotenzial: 10 Jahre und mehr
Erster Jahrgang: 1998

Analytische Daten

Alkoholgehalt: 13,5 % Vol
Restzucker: 19 g/l
Séuregehalt: 499/l



