
CUVÉE 2020 
Südtirol • Alto Adige DOC 

La visione di due vini di altissima qualità, uno rosso e uno bianco,  
ha  avuto  origine  molti  anni  fa,  prendendo  finalmente  forma  con  la 
costruzione della nuova Cantina Bolzano. Il risultato è il TAL 1930 – in 
ricordo dell’anno di fondazione della Cantina Santa Maddalena – frutto 
di un’incessante attività di sperimentazione da parte di viticoltori  
e maestri  cantinieri che, con tanta pazienza e passione, ha trasformato 
le migliori uve in una straordinaria esperienza gustativa. I grappoli sono 
stati  selezionati,  dopo  un  attento  esame,  da  viti  di  fino  30  anni  d’età  
e oltre, cresciute nei migliori siti dei pendii porfirici da Bolzano al Renon, 
tra 400 e 700 metri  d’altitudine, secondo la filosofia del nostro enologo 
Stephan Filippi: condizioni ottimali in vigna e in cantina, seguite da una 
rigorosa cernita.

Maturazione di 12 mesi in piccole botti di rovere, barrique francesi. 
Quindi,  affinamento  per  14  mesi  in  fusti  di  acciaio  per  raggiungere  
la raffinatezza finale in bottiglia. 

Alla vista   I  riflessi  dorati  si  fondono  su  toni  paglierini.  Il  vino  riflette  
la luce con preziosa brillantezza. 

Al naso Eleganti ma intense sfumature di frutta esotica (mango, 
ananas, melone) poggiano su fresche note agrumate di pompelmo rosa 
e lime. Mela pera e litchi accompagnano sensazioni floreali di sambuco  
e gelsomino, con lievi nuance di zucchero caramellato. 

In bocca Fresco e avvolgente, regala bevibilità in armonico equilibrio. 
Sorso pieno e gratificante, sorretto da freschezza minerale. 

Varietà 69 % Chardonnay, 21 % Sauvignon, 10 % Pinot Grigio 

Zona di coltivazione Leitach, Renon

Fioritura Inizio maggio

Vendemmia 36a settimana (inizio settembre)

Conservazione 10 anni e oltre

Imbottigliamento 1.888 bottiglie

Temperatura  8 - 10 °C 
di servizio 

Resa 3.800 l / ettaro

Alcol 14 % vol*

Zuccheri residui 1,0 gr/l*

Acidità 6,3 gr/l* 

www.kellereibozen.com
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