KELLEREI

BOZEN

CANTINA-WINERY

T AL

CUVEE 2020

Sudtirol - Alto Adige DOC

La visione di due vini di altissima qualita, uno rosso e uno bianco,
ha avuto origine molti anni fa, prendendo finalmente forma con
la costruzione della nuova Cantina Bolzano. Il risultato e il TAL 1908 —
in ricordo dell'anno di fondazione della Cantina Gries - frutto
di un'incessante attivita di sperimentazione da parte di viticoltori e
maestri cantinieri che, con tanta pazienza e passione, ha trasformato
le migliori uve in una straordinaria esperienza gustativa. | grappoli
sono stati selezionati, dopo un attento esame, da viti di fino
50 anni d’eta, cresciute nei migliori siti di Gries e San Maurizio, secondo
la filosofia del nostro enologo Stephan Filippi: condizioni ottimali
in vigna e in cantina, seguite da una rigorosa cernita.

Maturazione di 12 mesi in piccole botti di rovere, barrique francesi.
Quindi, affinamento per 15 mesi in fusti di cemento per raggiungere
la raffinatezza finale in bottiglia.

Alla vista Le tinte granate danzano sui riflessi purpurei, girando
nel cristallo del calice e lasciando intuire una consistenza materica
e vellutata.

Al naso Si scorgono frutti maturi, come lampone, ribes e mora,
accompagnati da leggeri toni speziati di pepe, chiodi di garofano e
note piu profonde di cacao, grafite e liquirizia, fino a formare un venta-
glio olfattivo coeso in un unico elegante bouquet stratificato.

In bocca Questo vino accarezza il palato allargandosi con piena
rotondita. Le sue morbidezze sono riportate in equilibrio da una
freschezza minerale, acida e balsamica. Il sorso, prezioso ma non
austero, chiude con buona lunghezza.

Varieta 80 % Lagrein, 17 % Cabernet, 3 % Merlot
Zona di coltivazione Gries, San Maurizio

Fioritura Inizio maggio

Vendemmia 40a settimana (inizio ottobre)
Conservazione 15 anni e oltre
Imbottigliamento 2.999 bottiglie

Temperatura 16 °C

di servizio

Resa 3.500 | / ettaro

Alcol 14 % vol*

Zuccheri residui 2,5gr/l*

Acidita 5,4 gr/I*

www.kellereibozen.com

* | dati analitici possono variare leggermente secondo I'annata.





