KELLEREI

BOZEN

CANTINA-WINERY

T AL

CUVEE 2020

Sudtirol - Alto Adige DOC

Die Vision zweier Superior-Weine, rot und wei3, wurde vor vielen
Jahren, schlussendlich mit dem Neubau der Kellerei Bozen, geboren.
Das Ergebnis ist der TAL 1908 — das Grundungsjahr der Kellerei Gries —
der mit viel Geduld und Leidenschaft, einem unaufhdrlichen Expe-
rimentieren von Weinbauern und Kellermeister, das beste Lesegut
zu einem einzigartigen Genuss-Erlebnis zu komponieren. Die Trauben
wurden nach sorgfaltiger Prifung von bis zu 50 Jahre alten Reb-
stocken in den allerbesten Lagen in Gries und Moritzing ausgewahlt.
Das oberste Prinzip unseres Onologen Stephan Filippi: optimale
Bedingungen in Weinberg und Keller, dazu strenge Selektion.

12 Monate in kleinen Eichenfassern, franzdsischen Barriques, gereift.
Dann 15 Monate in Betonfassern ausgebaut, um schlieBlich in der Flasche
die letzte Finesse zu erreichen.

Auge Tiefe Granattone verlaufen mit purpurnen Reflexen, die Fulle
der einzigartigen Komposition bleibt auch fur erfahrene Genie3er ein
undurchdringliches Ratsel.

Nase Eine Symphonie von reifen Fruchten, vor allem der Duft von
Himbeeren, Johannisbeeren und Brombeeren, darlUber leichte Tone
von Pfeffer und Gewdulrznelken, damit verbunden in der Tiefe Anklange
von Kakao, Graphit und Lakritze. In der Summe zeigt sich die Cuvée
elegant wie ein kunstvoller Facher.

Mund Der TAL 1908 umschmeichelt den Gaumen mit komplexer
Harmonie, er ist von hochst angenehmer, weicher Finesse, dabei im
Gleichgewicht von mineralischer Frische und angenehmer Saure.
Im Abgang erweist er sich von milder Opulenz.

Rebsorten 80 % Lagrein, 17 % Cabernet, 3 % Merlot
Anbaugebiete Gries, Moritzing

Blite Anfang Mai

Ernte 40. Woche (Anfang Oktober)
Lagerung 15 und mehr Jahre
Abfullung 2.999 Flaschen
Serviertemperatur 16 °C

Ertrag 3.500 | je Hektar

Alkohol 14 % vol*

Restzucker 2,5gr/l*

Saure 5,4 gr/I*

www.kellereibozen.com

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.





